Bayerischer Hot Dog

Zutaten fiir 1 Portion

1 kleine Zwiebel

50 g frisches Sauerkraut

1TL Ol

Pfeffer

Worcestersauce

1 Hamburger- oder Hot Dog Brotchen
1 dickere Scheibe Kase

1 Weillwurst

Zwiebelringe oder Rostzwiebeln
Eingelegte Gurkenscheiben_
SulRer Senf nach Geschmack

Zubereitung

«  Zwiebel schilen und fein wiirfeln. Zusammen mit dem Sauerkraut im heiBen Ol andiinsten.
Mit Pfeffer, Salz und Worcestersauce abschmecken. Brotchen im Backofen anrdsten.

* Kase auf eine Hélfte des Brotchens legen, mit Sauerkraut belegen und im vorgeheizten
Backofen bei 200°C den Kise schmelzen lassen.

e Zwischenzeitlich die Wei3wiirste in heilem Wasser erwarmen. Dann auf das Sauerkraut
legen , darauf die Gurkenscheiben und Zwiebelringe.

* Die zweite Hilfte des Brotchens kurz in den Ofen, dann mit Senf bestreichen
Brotchenhélften zusammen klappen und noch warm verzehren
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