Cracker — Tiirmchen (4 Stiick) zeit 30 — 40 Minuten

Du brauchst: 1 kleine Schiissel, 1 Essloffel, 1 Schneidebrett, 1 kleines Klichenmesser,
2 — 3 kleine Schiisseln, 1 Teller

Zutaten: etwas Zitronensaft, etwas Orangensaft, Salz, Pfeffer, 1 kleine Tomate,
verschiedene Paprika, Gurke, Mais, Krauter, 12 — 16 Cracker, 75g Frischkase,
Salatblatt

Zum farben: Tomatenmark, Curry

So wird es gemacht:

Frischkase in die grofSte Schiissel geben. Etwas Zitronen und Orangensaft, Salz, Pfeffer dazugeben,
verrihren und abschmecken.

Jetzt den Frischkase auf die anderen Schiisseln aufteilen.

Gemise waschen, und sehr klein schneiden.

Nach Lust und Geschmack das geschnittene Gemise auf die Schiisseln verteilen

( vielleicht eine Schiissel mit Gurke, eine mit Paprika, eine mit Mais, oder eine Masse ,farben” mit

etwas Tomatenmark oder Curry )

3 — 4 Cracker auslegen und einen Teeloffel Frischkdse darauf, mit einen weiteren Cracker bedecken
und darauf wieder Frischkase und mit weiterem Cracker bedecken und darauf Frischkase .....

Auf einem Teller mit Salatblatt oder Petersilie hiibsch anrichten.
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